MENUVORSCHLAGE

fur Bankette 10 bis 45 Personen

restaurant

1 Bouillon mit Einlage
* * *

Schweinsfilet mit Morchelsauce
Butter-Nideli

Gemischter Salat Fr.

2 Bouillon mit Einlage
* * *
Braten gemischt (Kalb + Schwein)
mit Poulet
Gemisegarnitur

Pommes Frites Fr.

3 Bouvillon mit Einlage
* % %
Roast-Platte
mit diversem Fleisch assortiert
Gemisegarnitur

Pommes Croquettes Fr.

4 Bouillon mit Einlage
* * %
Entrecéte Rind oder Ross
Sauce Café de Paris
Gemisegarnitur

Pommes Frites oder Croquettes  Fr.

52.-

43 -

49 -

49 -

Bouillon mit Einlage
* * *
Schweinscarré-Braten
an Steinpilzen
Gemisegarnitur
Kartoffelgratin Fr. 44.-

Bouillon mit Einlage

Schnitzel mit Sahne (Schwein)
und Fruchtgarnitur
Butter-Nideli oder Reis
Gemischter Salat Fr. 41.-

Bouillon mit Einlage

* * *

Les trois filets
Morchelsauce, Bernaise
Sauce Café de Paris
Gemisegarnitur
Pommes Croquettes oder Nudeli Fr. 64.-

Bouillon mit Einlage
* * *

Schweinssteak mit Pilzen
Teigwaren oder Reis
Gemischter Salat Fr. 42.-

Notizen:




